
 

 

      1                                                                   (مواصفــات مقــرر )دراسات عليا 

 جامعة بنها 

 كلٌة الزراعة

 
 (بكالوريوس): ررــمق توصيف

 

 مواصفات المقرر

 الانتاج الحيوانى :البرنامج أو البرامج التً ٌقدم من خلالها المقرر

 المقرر ٌمثل عنصرا رئٌسٌا او ثانوٌا بالنسبه للبرامج :

 الانتاج الحٌوانى : البرنامج العلمى المسئول عن القسم 

 الانتاج الحٌوانى: المقرر ئول عن تدرٌسالعلمى المسالقسم 

 الفرقة الرابعة / شعبة الانتاج الحٌوانى / فصل دراسى أول  :السنة الدراسٌة/ المستوى

  0212/   /   :تارٌخ اعتماد المواصفات

 )أ(  البيانات الأساسية

 444  الكود:    انتاج ماشية اللحم  العنوان:

  الساعات المعتمدة:

 ساعه /الاسبوع                    2   العملي:                    ه /الاسبوعساع 2: المحاضرة

 56  المجموع:   ساعات الارشاد الاكاديمى  :                              

 )ب(  البٌانات المهنٌة 

 الأهداف العامة للمقرر (4

حةم المحلٌةة وانجنبٌةة بالخصائص الانتاجٌةة لانةوام ماشةٌة اللٌهدف المقرر الى تعرٌف الطالب 

الطالةب  إعطةا والتعرف على كٌفٌة تكوٌن الانسجة المختلفة فى حٌوانات اللحم المختلفة وكةلل  

الخبرة والمهارة اللازمة لتقٌٌم حٌوانات اللحةم الحٌةه والملبوحةة وكٌفٌةة انتةاج أنةوام جدٌةدة لات 

 المقدرة الإنتاجٌة العالٌة وصفات الجودة المرغوبة 

 

 لتعليمية المستهدفة للمقررالنتائج ا (2

   : المعرفة والفهم -أ

    حٌوانات اللحم وكلل   بإنتاجٌتعرف على بعض المصطلحات المرتبطة  .-1-أ 

  ماشٌة اللحم  وأنواممعرفة اصوال 

 المختلفة لحٌوانات اللحم المختلفة اننسجةٌفهم كٌفٌة تكوٌن   .-0-أ     

  عٌاتها المختلفة وقط اللبائح هٌزوتجٌلم بطرق الزبح المختلفة  .-3-أ 
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    المهارات اللهنٌة -ب

نختار أنوام ماشٌة اللحم التى ٌمكن ترتٌبها فى مصر وتتلائم مع الظروف -1-ب 
 المحلٌة 

 تقارن بٌن أنوام ماشٌة اللحم المختلفة من ناحٌة الصفات الشكلٌة والانتاجٌة  .-0-ب 
 . 

  ة وصفات اللبٌحة لحٌوانات اللحمٌقٌمة الصفات الانتاجٌ  .-3-ب 

 المهارات المهنٌة والعملٌة ج أ

 .  ٌعد تقطٌع من حٌوانات اللحم لو انتاجٌة عالٌة ولصفات جودة مرغوبة  .-1ج أ 

   ٌتقن خطوات  وضع البرامج الغلائٌة والنهائٌة لحٌوانات اللحم المختلفة   .-0ج أ 

بائح الى قطٌعات مختلفة مرغوبة  لدى ٌجرى عملٌات اللبح وكٌفٌة تحهٌز الل -3ج أ

 .  المستهل  

 المهارات العامة والقابلة للنقل ج ب

 ٌكتسب مهارة العمل الجماعى  .-1ج ب 

 ٌستفٌد من مهارة التعامل مع الحاسب الآلى وشبكة الانترنت  .-0ج ب 

 ٌدٌر العمل وٌنظم الوقت بكفا ة . .-3ج ب 

 المحتويات (3

 الجزء النظرى -أ

ساعات ارشاد  المحاضراتعدد   الساعات    عدد الموضوع
دروس اكاديمية 

 /عملية
موقع ماشٌة  –أهمٌة اللحوم فى تغلٌة الانسان  -1

 اللحم من المملكة الحٌوانٌة 
2 1  

  1 2 انتاج اللحوم فى مصر والعالم -0
الصفات المحددة للقٌمة الانتاجٌة لسلالات انتاج  -3

 نتاج اللحومالقواعد الاساسٌة لا –اللحم 
2 1  

  1 2 العوامل التى تؤثر على النمو –طرق قٌاس النمو  -4
قٌاس درجة ترسٌب  –التسمٌن وتكوٌن الدهن  -5

 الدهن باللبٌحة 
2 1  

  1 2 طرق التسمٌن المختلفة –مراحل انتاج اللحم  -6
انتاج اللحم من  –انوام قطعان ماشٌة اللحم  -7

 –اج اللحم من الاغنام انت –ماشٌة اللبن الاصلٌة 
 انتاج اللحم فى مصر

2 1  

قطعٌان اللبٌحة  –عملٌة اللبح وتحهٌز اللبٌحة  -8
 المختلفة 

2 1  

  1 2 المعاٌٌر المستخدمة لتقٌٌم لبائح الماشٌة  -9
  1 2 صفات جودة اللبٌحة – 12
مقارنة بٌن خواص اللحوم فى الابقار  -11

ى ماشٌة اللحم الحٌة التحكٌم ف -التدرٌج –والجاموس 
 والملبوحة 

2 1  

  1 2 تركٌب الانسجة الضامة والعضلٌة 10
  1 2 اختٌارات اللحوم –محفزات النمو  -13
 –التغٌرات التى تحث فى العضلات بعد اللبح  14

 العوامل التى تؤثر على سرعة عملٌة التٌبس 
0 1  
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  -الجزء العملى :

 

 المحاضراتعدد   الساعات    عدد الموضوع

الانواع الثنائية  –أنواع ماشية اللحم الاصلية 

 الفرص

0 1 

 1 0 أنواع ماشية اللحم المستحدثة

انواع  -اقسام الجاموس -الابقار المصرية

 الجاموس المصرى

4 0 

 1 0 المصطلحات المستخدمة فى مجال ماشية اللحم

 1 0 تركيب الجهاز التناسلى فى ماشية اللحم

الصناعى والتقنيات الحديثة فى مجال  التلقيح

 التناسل لماشية اللحم

4 0 

التحكيم فى حيوانات اللحم الحية  –التدريج 

 بوحة ذوالم

4 0 

 0 4 اختيارات اللحوم

 اختيارات اللحوم
 

4 0 

 

 

 أساليب التعليم والتعلم(4

 محاضرات نظرٌة  -4-1

 تدرٌبات العملٌة -4-0

 مصانع اللحوم –ر ز/ المجاالحٌوانى الحدٌثة الانتاج زٌارات لمزارم  -4-3

 حلقات نقاش  -4-4

 أساليب تقييم الطلبة(5

 اللهنٌة . ارات عرفة والفهم والمهالملتقٌٌم  دورٌة  اتامتحان -5-1

 العملٌة .مهارات اللتقٌٌم عملٌة   اتامتحان -5-0

 المهارات العامة للمادةلتقٌٌم  الامتحان النهائى -5-3

 جدول التقييم

 11    انسبوم       الامتحان العملى 1التقٌٌم 

 14    انسبوم    الشفهى  الامتحان  0التقٌٌم 

    14 انسبوم       النهائىالامتحان  3التقٌٌم 

 17-15  انسبوم       امتحان النظرى 4التقٌٌم 
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 الوزن النسبي لكل تقييم

 %15  امتحان نصف السنة/الفصل

 %62 لامتحان آخر السنة/الفص

 %12 الامتحان الشفوي

 %15 الامتحان العملً

 %122 المجموم  

 قائمة المراجع(6 

 ملكرات المقرر -6-1

 المحاضرات والدروس العملٌة بالقسم

 محاضرات ٌعدها أستال المادة....

........................................ 

............................................ 

 ( بنفس لغة التدرٌس  - ب الضرورٌة )الكتب الدراسٌة المقررةالكت -6-0

 .المتعلقةكل الكتب 

 كتب مقترحة -6-3

مكتبة  –تربٌة ورعاٌة وانتاج الحٌوان الزراعى  (.1992 )محمد ٌحى دروٌش -1

 الانجلو المصرٌة 

RobertE.Taylor )1994( .Beef production and management decisions . 

Department of Animal Sciences . Colorado state univ. fort  Collins Colorado .   

Morgan Jones .SD(1995) .Quality and grading of car cases of meat  Animals. CRC 

press Boca Raton New york – London – Tokyo  .                                   

 نت، إلخمجلات دورٌة، مواقع إنتر -6-4

المجلة المصرٌة للاغنام  –مجلة حولٌات  مشتهر  –المجلة المصرٌة للانتاج الحٌوانى 

 والماعز

 

 الإمكانات المطلوبة للتعليم والتعلم (4

 مراجع اجنبية حديثة             -         جهاز عرض بروجيكتور / داتاشو –جهاز كمبيوتر 

 زيارات للمجاذر                                      -     ذبح حيوانات فى مختلف الاعمار

 زيارات لشركات تصنيع اللحوم 

 رئيس القسم                                                       المقررمنسق 

 / احمد سليمان محمودأ.دالإسم:                         محمود رياض محمود المهدى أ.د.الإسم: 

 التوقيع:                                                      التوقيع:         
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